                                              СПРАВКА 

                               об организации горячего питания в 

   МОБУ «Новосергиевская средняя общеобразовательная школа №4» 

                                     2018-2019 учебный год

Цель: организация горячего питания в школе на 2018-19 учебный год 

   На начало года изданы все необходимые приказы по организации горячего питания в школе, определен регламент работы классных руководителей по организации горячего питания в классе, состав бракеражной комиссии. Все нормативные документы обновлены и вывешены в столовой на стенде. Меню также вывешивается на стенде в столовой.  Обеденный зал рассчитан  на 150 посадочных мест. Ежедневно до девяти часов утра происходит учет наличного состава обучающихся. В конце дня производится учет и сверка наличного состава обучающихся и количества выданных в столовой порций. Это позволяет выявить тех детей, кто не получил питания, выяснить причину и принять соответствующие меры. 

   Учащиеся школы получают горячие завтраки и обеды. Горячий завтрак предоставляется учащимся 1-4 классов после – 2 урока, 8-11 классов после 3 урока, 5-7, 1-7 (АОП),8-9 (АОП) классов после 4 урока. Горячий обед предоставляется  учащимся 8-11 классов и всем желающим 1-7 классов после -5  урока. Вторая смена обедает: 2-ые  классы после 2 урока.
                                          Организация питания
	ОО
	Количество учащихся обеспеченных двухразовым горячим питанием
	%

обеспечения 2-х разовым горячим питанием
	Из них 1-4 классы
	% обеспечения 2-х разовым горячим питанием
	5-9 классы
	% обеспечения 2-х разовым горячим питанием
	10-11 классы
	% обеспечения 2-х разовым горячим питанием

	МОБУ «НСОШ №4»
	80
	6
	0
	0
	58
	34
	22
	84


      Контроль за посещением столовой учащимися с учетом количества фактически отпущенных завтраков и обедов возлагается на ответственного за организацию школьного питания, утвержденного приказом директора школы. Классные руководители организуют и контролирует отпуск питания учащимся своего класса согласно фактической явке. Он же ведет табель посещения столовой учащимися. Контроль качества питания по органолептическим показателям (бракераж пищи) до приема ее детьми ежедневно осуществляется бракеражной комиссией, утвержденной приказом директора школы. Администрация школы согласовывает меню завтраков и обедов. Согласованное меню на каждый день вывешивается в обеденном зале столовой. В соответствии с нормами СанПиНа. В результате анализа выявлено следующее: - высокий уровень охвата горячим питанием школьников (от 75 до 100%). В целом, по школе % охвата горячим питанием в сентябре составил 90%, в октябре 89%, ввиду того, что многие дети болеют, находятся в санаториях на лечении или на соревнованиях. 
   В школе внедрена программа оплаты родителями за питание своих детей через терминал и она себя оправдывает. Издан приказ об обязанностях классных руководителей по организации питания, заведен журнал  по питанию. Ежедневно в журнале  по питанию классные руководители 1 и 2 смены вносят корректировку по количеству питающихся на день до определенного времени. 

 Во время завтраков и обедов учащимися  классные руководители находятся с ними в зале столовой. 
     Реализуется буфетная продукция в достаточном ассортименте путём свободной продажи в течение всего учебного дня. Запрещенные продукты в питании детей не употребляются. 
    Холодная и горячая вода, используемая в технологических процессах обработки пищевых продуктах и приготовления блюд, мытье столовой и кухонной посуды, оборудования, инвентаря, санитарной обработке помещений, соблюдения правил личной гигиены отвечает требованиям, предъявляемым к питьевой воде. Для этого постоянно берут пробы воды на проверку. Все установленное в производственных помещениях технологическое и холодильное оборудование находится в исправном состоянии (весы настольные, напольные, хлеборезка).

   Столовая обеспечена достаточным количеством столовой посуды и приборами.
 Уборка обеденных залов проводится после каждого приема пищи. Обеденные столы моют горячей водой с добавлением моющих средств, используя специально выделенную ветошь и промаркированную тару для чистой и использованной ветоши. Моющие и дезинфицирующие средства хранят в таре изготовителя в специально отведенных местах, недоступных для учащихся, отдельно от пищевых продуктов.

  Для мытья рук установлены умывальные раковины . Персонал обеспечен специальной санитарной одеждой. К работе допускаются лица, имеющие соответствующую профессиональную квалификацию, прошедшие предварительный, при поступлении на работу, и периодические медицинские осмотры в установленном порядке.

Медицинский работник следит за организацией питания в школе, в том числе за качеством поступающих продуктов, правильностью закладки продуктов и приготовлением готовой пищи.
В школе реализуются программа «Здоровое питание», организована внеурочная деятельность «разговор о правильном питании». В школе систематически проводятся опросы и анкетирования учащихся и их родителей по степени удовлетворенности организацией питания в школе.
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Информация о работниках пищеблока

	ОО
	ФИО работника пищеблока
	Образование    
   ( заведение, в каком году)
	Курсы (какие,год) 
	Стаж работы в

должности
	Наличие дубликата личного дела в ОО

	МОБУ «НСОШ № 4»
	Дедловская Людмила Викторовна
	Начальное профессиональное

Новотроицкое ГПТУ,1972
	-
	Повар-43 года
	да

	
	Басенкова Наталья Федоровна
	Среднее профессиональное

Кооперативный техникум
	-
	Помошник повара -3года
	-

	
	Толмачева Гульсина Минуловна 


	Среднее профессиональное

Кооперативный техникум
	-
	Помошник повара - 14
	-


  В школе ведутся журналы:

-журнал учета температурного режима холодильного оборудования;

-журнал здоровья;

-журнал бракеража готовой кулинарной продукции;

-журнал дезинфекции;

-журнал витаминизации;

-ведомость за рационом питания;

-журнал бракеража скоропортящейся продукции

 Выводы:
     Состояние здоровья напрямую зависит от питания. Особенно важно это учитывать в период активного роста и развития детей. Им нужна не новая диета, а новое отношение к тому, что и как они едят. Организация полноценного горячего питания является, однако, сложной задачей, одним из важнейших звеньев которого служит разработка меню школьных завтраков или обедов, соответствующих современным научным принципам оптимального здорового питания и обеспечивающих детей всеми необходимыми им пищевыми веществами. Сегодня недостатком в организации питания школьников является составление меню с учетом не столько физиологической потребности детей в биологически ценных веществах, сколько с учетом стоимости продуктов, хотя в последнее время данная практика преодолевается. Но по-прежнему существует противоречие между низкой ценой школьного питания и желанием соответствия установленным нормативам питания детей и подростков.
Предложения:
 1. Отметить положительную работу по охвату горячим питанием школьников 
2.Усилить ответственность каждого классного руководителя за организацию питания и четкого заполнения документации, не допускать вынос буфетной продукции за пределы столовой.
3. Дежурному учителю следить:

- за явкой классных руководителей,

- за поведением детей,

- санитарным состоянием столовой.

4.Продолжить формировать навыки здорового питания у обучающихся и их родителей


















Не всегда нравятся


15%





Не нравятся завтраки и обеды


20%  





Нравятся завтраки и обеды


65%








Результаты анкет








